
 

REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO 

„NAJLEPSZE PIEROGI POWIATU GOSTYNIŃSKIEGO” 

 
§ 1 

ORGANIZATOR 

 

1. Organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Gostynińskie Centrum Rozwoju Aktywności 

Lokalnej wraz ze Starostwem Powiatowym w Gostyninie. 

 

§ 2 

CEL KONKURSU 

 

1. Celami konkursu są: 

- Promocja lokalnych, regionalnych potraw tradycyjnych; 

- Kultywowanie i podtrzymywanie tradycji; 

- Aktywizacja i promocja lokalnych wytwórców żywności; 

- Promocja działalności Kół Gospodyń Wiejskich; 

- Promocja Powiatu Gostynińskiego. 

 

§ 3 

ZASADY UCZESTNICTWA 

 

1. Uczestnikami konkursu mogą być: Koła Gospodyń Wiejskich oraz inne organizacje 

pozarządowe z terenu powiatu gostynińskiego 

2. Warunkiem udziału w konkursie jest przesłanie karty zgłoszeniowej drogą e-mailową na 

adres: gostyninskiecentrumaktywnosci@gmail.com  do dnia 05.09.2021 r. 

3. Każde KGW lub organizacja pozarządowa mogą zgłosić maksymalnie 2 rodzaje pierogów. 

 

§ 4 

ORGANIZACJA I ZASADY KONKURSU 

 

1. Konkurs odbędzie się 11 września 2021 r. podczas Festynu integracyjnego połączonego z 

Festiwalem Pierogów. 

2. Produkt zgłoszony do konkursu powinien być dostarczony w nieoznakowanym opakowaniu 

lub na tacy do stoiska organizatora, gdzie zostanie mu nadany numer. 

3. Produkty oceniać będzie Komisja Konkursowa powołana przez Organizatora. 

4. Organizator dla wszystkich uczestników konkursu zapewnia miejsce do prezentacji 

przedmiotu konkursu. 

5. Organizator nie zapewnia przedłużaczy oraz urządzeń do podgrzewania lub gotowania. 
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6. Uczestnicy Konkursu sami ponoszą koszt dojazdu i zakupu produktów potrzebnych do 

wykonania dania konkursowego. 

 

§ 5 

KRYTERIA OCENY 

 

1. Komisja konkursowa oceni pierogi na podstawie 3 kryteriów: 

- smak; 

- dekoracja i estetyka; 

- oryginalność i pomysłowość. 

2. Każdy z członków komisji przyzna w każdym kryterium punkty od 1 do 5. 

3. Komisja Konkursowa dokonuje oceny pierogów na podstawie karty oceny, stanowiącej 

załącznik nr 2 do Regulaminu. 

4. Po dokonaniu oceny Komisja Konkursowa sporządza protokół z przebiegu Konkursu 

(załącznik nr 3), w którym wyłania zwycięzców. 

5. Decyzja Komisji Konkursowej jest niepodważalna i ostateczna. 

 

§ 6 

PRZEBIEG KONKURSU ORAZ NAGRODY 

 

1. Pierogi należy dostarczyć 11.09.2021 do godz. 16.00 do stoiska organizatora. 

2. Pierogi mają być dostarczone na jednorazowych tacach lub w opakowaniach w ilości 

umożliwiającej spróbowanie przez co najmniej 3 osoby. 

3. Powołana przez organizatora komisja dokona oceny pierogów w trakcie trwania Festynu. 

4. Wyniki konkursu oraz wręczenie nagród nastąpią w trakcie trwania Festynu ok. godz. 18.00. 

5. W ramach konkursu przewidziano nagrody rzeczowe za zajęcie I, II i III miejsca oraz 

nagrody dla wszystkich uczestników za udział. 

 

§ 7 

POSTANOWIENIA KOŃĆOWE 

1. Zgłoszenie do Konkursu jest jednoznaczne z zaakceptowaniem treści niniejszego 

Regulaminu. 

2. Organizacje biorące udział w Konkursie zobowiązują się do przestrzegania zapisów ustawy 

z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2018 r., poz. 

1541 z późn. zm.), w szczególności art. 3 przywołanej ustawy. 

3. Organizator zaznacza, że tylko żywność bezpieczna dla zdrowia i życia człowieka może 

znajdować się w obrocie a odpowiedzialność za bezpieczeństwo żywności ponoszą 

osoby/przedsiębiorcy produkujący lub wprowadzający żywność do obrotu. 

4. Udział w Konkursie oznacza wyrażenie zgody na przetwarzanie danych osobowych, 

publikację zdjęć zwycięskich potraw. 

5. Informacje o nagrodzonych i ich produktach zostaną podane do publicznej wiadomości 

przez organizatorów imprezy. 

6. Wszelkich informacji udziela przedstawiciel organizatora pod numerem telefonu 

698661597. 

7. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do nieprzyznania któregokolwiek z miejsc, 

przerwania lub odwołania konkursu bez podania przyczyny. 

8. Ewentualne spory i wątpliwości wynikające ze stosowania niniejszego regulaminu 

rozstrzyga Prezes Stowarzyszenia Gostynińskie Centrum Rozwoju Aktywności Lokalnej. 


